KENNTLICHMACHUNG VON
ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN

Zusatzstoffe
1.Farbstoff 8.Geschwefelt
2.Konservierungsstoff 9.Gewachst
3.Nitritpékelsalz 10.Geschwdrzt

4.Antioxidationsmittel 11.Koffeinhaltig

5.Geschmacksverstiarke  12.Chininhaltig

6.Phosphat

7.50Bungsmittel”

*enthdlt eine Phenylalaninquelle

a. Glutenhaltig
b. Krebstiere
c. Eier

d. Fische

e. Erdniisse

f. Sojabohnen

Allergene
g. Milch/Lactose m. Lupinen
h. Schalenfriichte n. Weichtiere
i. Sellerie
j. Senf
k. Sesam

. Schwefeldioxid/Sulphite

aW. Weizen; aR. Roggen; aG. Gerste; aH. Hafer; aD. Dinkel;

aHy. Hybridstémme;

hMn. Mandeln; hH. Haselntisse; hW. Walniisse; hK. Kaschunlisse;
hPe. Pekanntise; hPi. Pistazien; hQ. Macadamiann(isse
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